Tematy prac kontrolnych - Chemia
1. wyjaśnij następujące terminy: energia i jej rodzaje, procesy egzoenergetyczne i endoenergetyczne, źródła energii, paliwa.
2. wyjaśnij różnicę między źródłem energii a paliwem.
3. podaj przykłady surowców naturalnych wykorzystywanych do uzyskiwania energii (bezpośrednio i po przetworzeniu),
4. opisz przebieg destylacji ropy naftowej i przeróbki węgla kamiennego,
5. wymień i scharakteryzuj produkty przerobu ropy naftowej i węgla kamien​nego oraz wskaż ich zastosowania,
6. wytłumacz na czym polega kraking i reforming oraz uzasadnij konieczność prowa​dzenia tych procesów w przemyśle,
7. zdefiniuj pojęcie liczby oktanowej (LO) i podawaj sposoby zwiększania LO benzyny,
8. wyjaśnij pojęcia: skład nukleonowy jądra, izo​topy, trwałość jądra atomowego, substancje promieniotwórcze, przemiany ją​drowe – naturalne i sztuczne, radioliza,
9. wskaż dobrodziejstwa i zagrożenia, jakie kryje w sobie promieniowanie ją​drowe,
10. scharakteryzuj zużywane surowce i odpady wytwarzane przez elektrownie jądrowe,
11. wyjaśnij, na czym polega bezpieczeństwo jądrowe,
12. podaj argumenty przemawiające za budową i przeciwko budowie elektrowni jądrowych,
13. wymień alternatywne źródła energii, zanalizowuj możliwości ich zastosowań (biopaliwa, wodór, energia słoneczna, wodna, geotermalna),
14. wymień wady i zalety alternatywnych źródeł energii,
15. zanalizowuj wpływ różnorodnych sposobów uzyskiwania energii na stan środowi​ska przyrodniczego.
16. Podaj przykłady tworzyw sztucznych wraz z ich właściwościami i zastosowa​niem,
17. Dokonaj podziału związków wielkocząsteczkowych według różnych kryteriów,
18. wyjaśnij, co to jest polimeryzacja, monomer, mer, polimer, stopień polimeryzacji,
19. wskaż różnicę między reakcją polimeryzacji i polikondensacji,
20. wskaż mery i monomery we wzorach fragmentów cząsteczek polimerów i polikondensatów,
21. wyjaśnij różnicę między polimerem i tworzywem sztucznym,
22. wyjaśnij, na czym polega modyfikacja substancji wielkocząsteczkowych,
23. wymień i scharakteryzuj domieszki poprawiające właściwości użytkowe two​rzyw sztucznych,
24. zidentyfikuj tworzywa metodą płomieniową, podaj zachowanie tych tworzyw wobec kwasów, wodorotlenków i rozpuszczalników organicznych,
25. jakie są skróty popularnych tworzyw sztucznych oraz odczytaj infor​macje zawarte na tworzywach,
26. podawaj przykłady włókien naturalnych i syntetycznych, wskaż ich wady i zalety,
27. opisasz właściwości i zastosowania tworzyw syntetycznych używanych do produk​cji odzieży,
28. wskaż korzyści i zagrożenia związane z wykorzystaniem tworzyw sztucznych,
29. omów sposoby postępowania z odpadami z tworzyw sztucznych w celu zminima​lizowania zagrożeń ekologicznych.
30. dokonaj podziału leków,
31. wyjaśnij, co to jest lekozależność i lekooporność,
32. określij postępowanie niedopuszczające do zatrucia lekami,
33. podaj zasady bezpiecznego stosowania leków,
34. wymień zasadnicze składniki popularnych leków,
35. omów właściwości i zastosowania wybranych leków z domowej apteczki (np. aspiryny, węgla leczniczego, leków neutralizujących nadmiar kwasów w żołądku, wi​tamin),
36. zanalizuj dane dotyczące najpopularniejszych grup witamin,
37. omów konsekwencje nadużywania leków,
38. wyjaśnij, co to są używki i podaj ich przykłady,
39. wymień substancje o właściwościach uzależniających, które są składnikami kawy, tytoniu oraz wyrobów alkoholowych,
40. wymień konsekwencje długotrwałego palenia papierosów oraz picia alkoholu,
41. wytłumacz, co to są narkotyki i „dopalacze”,
42. wykaż skutki społeczne: alkoholizmu, nikotynizmu, narkomanii i lekomanii,
43. wskaż, w jaki sposób niesiona jest pomoc ludziom uzależnionym, i gdzie po taką pomoc należy się zgłosić.
44. wymień podstawowe składniki żywności,
45. opisz rolę, jaką odgrywają witaminy i sole mineralne w organizmie człowieka,
46. opowiedz, jaką rolę odgrywają tłuszcze, białka i cukry jako składniki pokar​mowe,
47. wskaż czynniki oraz substancje denaturujące białko i stanowiące zagrożenia dla organizmu,
48. jak wykryć białko i skrobię w produktach żywnościowych,
49. wymień rodzaje fermentacji zachodzących w przetwórstwie artykułów żywno​ściowych,
50. wytłumacz na przykładach, na czym polega fermentacja alkoholowa,
51. wytłumacz, na czym polega fermentacja octowa i jakie ma znaczenie,
52. wyjaśnij, na czym polega fermentacja mlekowa i jakie ma znaczenie oraz zastoso​wanie,
53. wymień negatywne i pozytywne skutki fermentacji masłowej,
54. podaj znane z życia codziennego sposoby ochrony żywności przed psuciem,
55. wymień stosowane w przemyśle spożywczym dodatki do żywności,
56. podaj argumenty „za” i „przeciw” dodawania do żywności konserwantów, barwników, aroma​tów, zagęszczaczy i przeciwutleniaczy,
57. wykaż, że żywność utrwalona radiacyjnie jest bezpieczna,
58. wytłumacz, dlaczego produkuje się żywność modyfikowaną genetycznie.
59. wyjaśnij, czym są mydła i do jakiej grupy związków należą,
60. określ rodzaje i właściwości mydeł,
61. omów produkcję mydeł w procesie zmydlania tłuszczów,
62. zapisz równania reakcji otrzymywania mydeł ,
63. wymień dodatkowe składniki mydeł kosmetycznych,
64. wyjaśnij, czym jest brud,
65. podaj definicję detergentu
